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Kurumsal
Firmamız FAMA Gıda Ürünleri Pazarlama San. Ve Tic. Ltd. Şti adı ile 2004 yılında İzmir’de kurulmuştur. Kurucu üyelerimiz Türkiye ve yurt dışı 
pazarında gıda sektöründe iddialı ve lider firmalarda deneyim kazanmıştır. Bu süreçte ülkemizde gıda sektöründe faaliyet gösteren firmaların hizmet 
ve kalite anlamında eksiklerini analiz etmiş ve uzun süren arge çalışmalarından sonra 130 metrekarelik bir alanda Aydın’ın meşhur kuru incirini 
işleme ve paketleme tesisi kurulmuştur.

Üretime veya paketlemeye yönelik hataları görebilmek için ilk iki yıl sadece mevcut paketleme üniteleri ve tesisleri hakkında bilgi toplanmış ve 
sonrasında üretime geçilmiştir.

Her geçen yıl pazardaki payını büyütüp planlamış olduğu vizyona ulaşabilmek için on yıllık misyonunu belirleyen FAMA Gıda, bu doğrultuda sadece 
kalite anlayışı ile en iyi kalitede hizmeti vermeyi ve daha çok tüketiciye ulaşmayı ana hedefi olarak belirlemiştir.

Markamıza duyulan güven ve kalitemize olan inanç ile her geçen gün satışlarını ikiye katlayarak büyüyen firmamız, daha sonra adını FAMA Gıda 
Ürünleri Hayv. İnş. Nakl. İth. İhr. San. Tic. Ltd. Şti. olarak değiştirmiştir. Ürün gamına iğde, kayısı, kestane, ceviz, iç fındık ve kuru üzüm çeşitlerini 
ekleyen FAMA Gıda, ürün gamındaki artış nedeniyle 2011 yılında ek binalar inşa ederek, şuan 1500 m2 depolama, 1250 m2 paketleme alanı, toplamda 
da 2750 m2 ve 1500 ton kapasiteli üretim alanında faaliyet göstermektedir. 

FAMA Gıda yurt dışına da yapmış olduğu satışlarla kalitesini ülke sınırları dışına taşımıştır. Kuru incirdeki sezonluk çalışma ve satış alışkanlığını 
değiştiren firmamız, ilk defa kuru incirin 4 mevsim ve 12 ayda tüketilmesine öncülük etmiş ve Türkiye pazarındaki satış noktalarında 12 ay boyunca 
kuru incir bulunabilirliğini sağlamıştır.   

Our company under the trade name of FAMA GIDA Urunleri Pazarlama San. ve Tic. Ltd. Sti. was founded in Izmir in 2004. Our founder 
members has gained experience in Turkish and foreign food sector market by serving at ambitious and leading companies. Within this 
period, we have analyzed the deficiencies of the companies serving in food sector in our country in terms of service and quality and 
following the long-term research and development process, the well-known dry figs processing and packaging facility was founded in 
130 square meter area in Aydın. 

We have gathered information on current packaging units and facilities for first two years to detect the mistakes in terms of 
producing and packaging processes and then we have commenced production. 

Each year FAMA GIDA has increased its market share and determined 10 years mission to reach the intended vision. 
Accordingly, our main goal is to serve in best quality and reach much more consumers. 

We have doubled up our sale each passing day with the trust in our brand and quality and then changed the name as FAMA 
GIDA Urunleri Hayv. Ins. Nakl. Ith. Ihr. San. Tic. Ltd. Sti. We have constructed additional buildings in 2011 because of the 
growth in product range by beginning to process elaeagnus, chestnut, walnut, hazelnut kernels, raisin and now FAMA 
GIDA serves in a 2750 m2 and 1500 ton capacity production site in total with our 1500 m2 storage yard and 1250 m2 
packaging yard. 

FAMA Gida has expanded its quality abroad by its overseas sale. By changing the seasonal work and sales habits for 
dry fig, for the first time our company has leaded the dry figs consumption for 4 seasons and 12 months and provided 
the dry fig availability for 12 months in sales points in Turkish market.
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Misyon
Tüketiciye her zaman en kaliteli ürünleri sunmak ve kuru incire hak ettiği itibarı 

ve güveni kazandırmak.

Vizyon
Şirketimizin ilk hedefi olan kuru incirdeki üretim ve paketleme kalitesini her 

geçen gün artırmak, yurt içi ve yurt dışında her eve girerek ürünlerimizin daha 

çok tüketilmesini sağlamak.

Mission
To serve best quality products at any time and provide well-deserved reputation 

and trust for dry figs.

Vision
The initial aim of our company is to improve the quality in dry figs production 

and packaging process day by day and enhance the consumption of our products 

by reaching all people in our country and abroad.





FAMA Gıda üretim tesislerinde ham madde girişinden paketlemeye kadar 

uluslararası kalite standartları çerçevesinde modern ve yenilikçi teknoloji 

ile üretim yapılmaktadır. Doğal ortamından elde edilen ürünler, 

doğallıklarına zarar verilmeden işlenir ve son ürün haline 

getirilir. Türkiye’de ilk defa kuru incirin 4 mevsim de 

tüketilebilmesine öncülük eden FAMA Gıda, son 

dönemde yapmış olduğu Ar-Ge çalışmaları ile 

de kuru gıda sektöründe söz sahibi 

firmalardan biri haline gelmiştir. 

FAMA Gıda, kaliteli ürün üretebilmek için 

iyi tarım ve doğru ham madde elde etmeyi 

vizyon edinmiştir. Zamanında toplanmayan 

ve doğru şekilde kurutulmayan ürünler 

lezzet ve kalite açısından eksik kalır. 

Modern teknolojilerle üretim yapılan 

FAMA Gıda fabrikasında kullanılan tüm 

ürünler, doğal bir şekilde kurutulur ve 

özenle paketlenir.

Üretim



FAMA GIDA handles a production process from raw material entrance to 

packaging in its production site with modern and innovative technology 

pursuant to international quality standards. The product obtained 

from their natural environments is processed without harming 

its nature and becomes the end product. FAMA GIDA 

leading the dry fig consumption for 4 seasons at the 

first time in Turkey has become one of the 

expert companies in dry food sector with its 

recent research and development works.

FAM GIDA has acquired the best agriculture 

and proper raw material vision to produce in 

good quality. The product not picked on time 

and not properly dried is deficient in terms 

of taste and quality. All products used in 

FAMA GIDA factory are dried in a natural 

way and carefully packaged by modern 

technologies. 

Production



Ham Madde Girişi
Doğal ortamından elde edilen ürünler girdi ve kalite kontrol raporu sonucunda 

değerlendirilir ve uygun olması durumunda üretim süreci başlatılır.

Raw Material Entrance
The products obtained from their natural environment are evaluated following the 
results of input and quality control report and the production process begins when 
applicable.

Boylama
Bu süreçte tüm ürünler boylama adı verilen elekten geçirilir ve 
büyüklüklerine göre sınıflandırılır. Tüm ürünlerin TS 541 standartlarına göre 
1 ile 10 arasında sınıflandırılması yapılır ve sonraki aşamaya geçilir.

Grading
Within this process, each product is filtered out and classified by sizes. All 

products are classified from 1 to 10 in compliance with the TS 541 standards 

and then they proceed to the next process.

UV Işınları ile Kontrol
Tüm ürünler ultraviyole ışınlar yardımı ile deneyimli ve uzman personel tarafından kontrol 

edilir. Risk taşıyan ürünler ayıklanır. Bu işlemden başarıyla geçen tüm ürünler işlenmeye 

devam eder.

Control with UV
Each product are checked by the ultraviolet ray under the control of qualified personnel. The 
risk-bearing products are graded. The proper products proceed to the next process.

Fümigasyon
Tüm ürünler haşerelerden, böceklerden ve dış etmenlere bağlı zararlı 

mikroorganizmalardan temizlenebilmesi için fümigasyon işlemine tabi 

tutulur. Bu işlem ürünlerin bozulmasını engeller. Aynı zamanda ürünlerin 

sağlığa uygun koşullarda tazeliğinin korunması sağlanır.

Fumigation
Each product is subjected to fumigation process to be purified from insects, 
bugs and harmful microorganisms caused from external factors. This process 
prevents spoilage. Also, it provides products to remain fresh in sanitary 
conditions.

Üretim Süreçleri
Production Processes





Ön Ayıklama
Bu bölümde uluslararası kalite standartlarına uygun olmayan fiziksel kusurların (ezik, çürük, yırtık vb.) ayrımı yapılır.

Initial Sorting
Within this process, the physical deficiencies (crushed, rotten, ripped etc.) incompatible with international quality 

standards are detected.

Yıkama
Bu aşamaya kadar gelen ürünler yabancı maddelerden arındırılmak amacıyla en modern 

teknolojilere sahip makine parkurlarında ve hijyenik şartlarda su ile yıkanıp temizlenir.

Washing
The products are washed with water in the high-end machineries under hygienic 

conditions to be purified from foreign substances.

Kurutma ve Fırınlama
Hijyenik hale getirilen ürünler kurutma odasına alınır ve yıkamadan kaynaklanan nem 

oranının TS 541 standartlarına uygun olması için kurutma ve fırınlama işlemine tabi 
tutulur.

Drying and Baking
The purified products are put in drying unit and subjected to the drying and baking 

processes to be compatible with TS 541 standards in terms of humidity rate caused by 

washing process.

Yeniden Ayıklama
Bu bölüme kadar ulaşabilen ürünler işleme ve paketleme kısmına sevk edilmeden önce 

uzman personel tarafından tekrar kontrol edilir ve uygun bulunmayan ürünler ayıklanır.

Re-Sorting
The products are re-checked by qualified personnel before being sent to processing and packaging unit 

and the improper products are sorted.

Laboratuvar Testleri
Laboratuvar bölümünde ürünlerin çeşitli testleri yapılır ve TS 541 standartlarına uygunluğu kontrol edilir.

Lab Tests
The relevant tests are performed on products in lab unit and checked if eligible to TS 541 standards or not.



İşleme ve Şekillendirme
İşleme sürecine giren ürünler yurt içi ve yurt dışındaki müşterilerin çeşitli işleme ve şekillendirme taleplerine göre uzman 

personel tarafından dikkatli ve estetik bir şekilde yeniden düzenlenir.

Processing and Forming
Within this process, the products are aesthetically re-formed by the qualified personnel with caution according to the 

various processing and forming requests of the customers.

Son Kalite Kontrol
Tüm süreçleri başarıyla geçen ürünlerin paketleme ve kolileme bölümüne sevki yapılmadan önce 

uluslararası standartlara ve Türk Gıda Kodeksi’ne uygunluğu son kez kontrol edilir ve 

standartlara uygun olmayanlar ayrılır.

Final Quality Control
The products completing all processes are controlled in terms of suitability to international 

standards and Turkish Food Codex for the last time before passing to packaging unit.

Paketleme ve Kolileme
Hijyenik koşullarda paketlemesi yapılan ürünler modern selefon makinelerinde selefonlanıp 

kolileme işlemi yapılır.

Packaging and Packing
The products packaged under hygienic conditions are subjected to cellophane process.

Depolama
Paketlemesi biten ürünler özel ambalajlarda ürün depolama şartlarına uygun olarak depolanır. 

Burada son kez kalite kontrol işleminden geçen ürünler sevkiyata hazır hale getirilir.

Storage
Following the packaging process, the products are stored under proper product storage conditions. 

The final quality control is performed on the products and then they become suitable for shipment.

Lojistik
Depolanan ürünlerin taşıma ve sevkiyat talimatına uygun olarak yurt içine ve yurt dışına lojistiği yapılır.

Logistics 
The domestic and abroad logistics processes of the stored products are completed in compliance with the transportation 

and shipment instructions.



Taze ve özellikle kuru incirin  yenilmesiyle insan bedeninin hücreleri yenilenir. İncir ,içerdiği yüksek oranlardaki  protein, vitamin, ve 

minerallerle  hücrelerin yenilenmesini sağlayan bir besindir. Günde 100gr.  kuru incir yenirse  bedenin günlük ihtiyacı olan  kalsiyumun  %17 

si, demir ve magnezyumun %30 u,fosforun %20 si,B1  vitamininin %5 i veB2 vitamininin %4 ü alınmış olur.

 

İçerdiği yüksek oranda liflerle, bedene giren kolesterolün   kana karışmadan  atılmasını sağlar.

 

Sindirimi kolaylaştıran  incirin ,bedeni bakterilere karşı koruyan etkileri de vardır.

Kemik ve dişlerin  oluşumu ile sağlıklı olmalarında etkendir. İncirin içerdiği kalsiyum, diğer besinlerdekine göre daha kolay sindirilir. Süt 

içmeyen kişilerin  incir yemeleri tavsiye edilir.

İncir, içerdiği BENZALDEHİT adlı maddeyle  kanserli hücrelerin büyümesini önler. Kansere karşı  etkili olur.

Vücuda kuvvet  ve enerji verir.

Bedensel ve zihinsel  yorgunluğu giderir.

Halsizliğe ve unutkanlığa iyi gelir.

Öksürük ve  boğaz ağrılarına  iyi gelir.

Nezle  ve bronşite  faydalıdır.

Bakteri ve virüslerin çoğalmasını önleyerek, hastalıklara karşı   direnci  artırır.

İncirin Faydaları

Eating fresh figs and especially dry figs provides cell renewal. Fig is a nutrition providing cell renewal with containing 

high rate protein, vitamin and minerals. If you eat 100 gr. dry fig in a day, you can meet the 17% of calcium, 30% of iron 

and magnesium, 20% of phosphor, 5% of vitamin B1 and 4% of vitamin B2 that your body needs daily. 

It provides the elimination of the cholesterol from the body before mixing with blood due to its high rate fibrous. 

The digestive figs have other effects protecting body against bacteria. It influences the bone and tooth development in a 

positive and healthy way. The calcium found in figs is much more easily digested than other foods.  Figs are 

recommended for people not drinking milk. BENZALDEHYDE in figs prevents the growth of cancer cells. It is effective 

for cancer treatment. It provides strength and energy for your body and eliminates the physical and mental fatigue. It is 

good for listlessness and forgetfulness.  Also, it is good for cough and sore throat. It is beneficial to cold and bronchitis. 

It strengthens the body immunity against the growth of bacteria and virus.

Benefits of Figs





İncirler
Figs



Küp Kesim

Cube Cut

Kesik

Dökme

Bulk

Ezme

Ambalaj Bilgileri  4 Kg. 5 Kg. 10 Kg.
 
Boyut / Kg. - Adet  1 Numara / 36-40 Adet 2 Numara / 41-45 Adet 3 Numara / 46-50 Adet 
   4 Numara / 51-55 Adet 5 Numara / 56-60 Adet 6 Numara / 61-65 Adet

      
     
Package Information 4 Kg. 5 Kg. 10 Kg.
 
Size/Kg. - Quantity Number 1 / 36-40 Units Number 2 / 41-45 Units Number 3 / 46-50 Units
   Number 4 / 51-55 Units Number 5 / 56-60 Units Number 6 / 61-65 Units

      
     

Ambalaj Bilgileri  5 Kg. 10 Kg. 12,5 Kg.

Cut
Package Information 5 Kg. 10 Kg. 12,5 Kg.

Ambalaj Bilgileri  5 Kg. 10 Kg. 12,5 Kg.

Paste
Package Information 5 Kg. 10 Kg. 12,5 Kg.

Ambalaj Bilgileri  5 Kg. 10 Kg. 12,5 Kg.

Package Information 5 Kg. 10 Kg. 12,5 Kg.

Çatlak
Ambalaj Bilgileri  500 Gr.    1 Kg. 2 Kg. 2.5 Kg.  5 Kg. 10 Kg.

Crack
Package Information 500 Gr.    1 Kg. 2 Kg. 2.5 Kg.  5 Kg. 10 Kg.



Kapama

Ambalaj Bilgileri  500 Gr. 1 Kg. 2 Kg. 2.5 Kg. 5 Kg. 10 Kg.
 
Boyut  / Kg. - Adet  1 Numara / 36-40 Adet 2 Numara / 41-45 Adet 3 Numara / 46-50 Adet 
   4 Numara / 51-55 Adet 5 Numara / 56-60 Adet

     
   
Sealing

Package Information 500 Gr. 1 Kg. 2 Kg. 2.5 Kg. 5 Kg. 10 Kg.
 
Size/Kg. - Quantity Number 1 / 36-40 Units Number 2 / 41-45 Units Number 3 / 46-50 Units 
   Number 4 / 51-55 Units Number 5 / 56-60 Units

     
   

Garland

Lerida

Kapama Marsilya
Ambalaj Bilgileri  500 Gr.  1 Kg. 2 Kg. 2.5 Kg. 5 Kg. 10 Kg.
 
Boyut / Kg. - Adet  1 Numara / 36-40 Adet 2 Numara / 41-45 Adet 3 Numara / 46-50 Adet 
   4 Numara / 51-55 Adet 5 Numara / 56-60 Adet

     
   
Sealing Marsilya
Package Information 500 Gr.  1 Kg. 2 Kg. 2.5 Kg. 5 Kg. 10 Kg.
 
Size/Kg. - Quantity Number 1 / 36-40 Units Number 2 / 41-45 Units Number 3 / 46-50 Units
   Number 4 / 51-55 Units Number 5 / 56-60 Units

     
   

Ambalaj Bilgileri  250 Gr. 500 Gr. 1 Kg. 2 Kg. 2.5 Kg. 5 Kg. 10 Kg.
 
Boyut  / Kg. - Adet  1 Numara / 36-40 Adet 2 Numara / 41-45 Adet 3 Numara / 46-50 Adet 
   4 Numara / 51-55 Adet 5 Numara / 56-60 Adet 6 Numara / 61-65 Adet 
   7 Numara / 66-70 Adet 8 Numara / 71-80 Adet 9 Numara / 81-90 Adet
   10 Numara / 91-100 Adet

      
       
    

Lerida

Package Information 250 Gr. 500 Gr. 1 Kg. 2 Kg. 2.5 Kg. 5 Kg. 10 Kg.
 
Size/Kg. - Quantity Number 1 / 36-40 Units Number 2 / 41-45 Units Number 3 / 46-50 Units 
   Number 4 / 51-55 Units Number 5 / 56-60 Units Number 6 / 61-65 Units 
   Number 7 / 66-70 Units Number 8 / 71-80 Units Number 9 / 81-90 Units
   Number 10 / 91-100 Units

      
       
    

Ambalaj Bilgileri  200 Gr.   250 Gr.
 
Boyut / Kg. - Adet  7 Numara / 66-70 Adet 8 Numara / 71-80 Adet 
   9 Numara / 81-90 Adet 10 Numara / 91-100 Adet
    Garland

Package Information 200 Gr.   250 Gr.
 
Size/Kg. - Quantity Number 7/ 66-70 Units Number 8 / 71-80 Units
   Number 9 / 81-90 Units Number 10/ 91-100 Units
    



Pulled
Ambalaj Bilgileri  500 Gr. 1 Kg. 2 Kg. 2.5 Kg. 4 Kg. 5 Kg. 10 Kg.
 
Boyut / Kg. - Adet  1 Numara / 36-40 Adet 2 Numara / 41-45 Adet 3 Numara / 46-50 Adet 
   4 Numara / 51-55 Adet 5 Numara / 56-60 Adet

   

Pulled
Package Information 500 Gr. 1 Kg. 2 Kg. 2.5 Kg. 4 Kg. 5 Kg. 10 Kg.
 
Size/Kg. - Quantity Number 1 / 36-40 Units Number  2 / 41-45 Units Number  3 / 46-50 Units
   Number 4 / 51-55 Units Number 5 / 56-60 Units

   

Bağlama

Sap Çekme

Protoben

Ambalaj Bilgileri  1 Kg. 2 Kg. 5 Kg. 10 Kg.

Knot
Package Information 1 Kg. 2 Kg. 5 Kg. 10 Kg.

Ambalaj Bilgileri  500 Gr. 1 Kg. 2 Kg. 2.5 Kg. 4 Kg. 5 Kg. 10 Kg.
 

Boyut / Kg. - Adet  1 Numara / 36-40 Adet 2 Numara / 41-45 Adet 3 Numara / 46-50 Adet 
   4 Numara / 51-55 Adet 5 Numara / 56-60 Adet

      
   

Protoben
Package Information 500 Gr. 1 Kg. 2 Kg. 2.5 Kg. 4 Kg. 5 Kg. 10 Kg.
 

Size/Kg. - Quantity Number 1 / 36-40 Units Number 2 / 41-45 Units Number  3 / 46-50 Units
   Number 4 / 51-55 Units Number 5 / 56-60 Units

      
   

Ambalaj Bilgileri  4 Kg. 5 Kg. 10 Kg.
 
Boyut / Kg. - Adet  1 Numara / 36-40 Adet 2 Numara / 41-45 Adet 3 Numara / 46-50 Adet 
   4 Numara / 51-55 Adet 5 Numara / 56-60 Adet

    
  
Stalk Pulling

Package Information 4 Kg. 5 Kg. 10 Kg.
 
Size/Kg. - Quantity Number 1 / 36-40 Units Number 2 / 41-45  Units Number 3 / 46-50 Units 
   Number 4 / 51-55 Units Number 5 / 56-60 Units



Apricots
Kayısılar



Şekerpare

Ambalaj Bilgileri  300 Gr. 400 Gr. 600 Gr. 800 Gr. 5 Kg. 10 Kg. 12.5 Kg.
 
Boyut / Kg. - Adet  Jumbo   1 Numara / 60-80 Adet 2 Numara / 80-100 Adet 
   3 Numara / 100-120 Adet 4 Numara / 120-140 Adet 5 Numara / 140-160 Adet 
   6 Numara / 160-180 Adet 7 Numara / 180-200 Adet 8 Numara / 200-220 Adet 
   Endüstriyel

     
      
   

Sweet Apricot

Package Information 300 Gr. 400 Gr. 600 Gr. 800 Gr. 5 Kg. 10 Kg. 12.5 Kg.
 
Size/Kg. - Quantity Jumbo     Number  1 / 60-80 Units     Number  2 / 80-100 Units
   Number  3 / 100-120 Units   Number  4 / 120-140 Units     Number  5 / 140-160 Units 
   Number  6 / 160-180 Units     Number  7 / 180-200 Units    Number  8 / 200-220 Units
   Industrial

     
      
   

İç Fındık

Sarı Üzüm

Sun Dried Grapes

Package Information 5 Kg  10 Kg
 

   
      
  

Ambalaj Bilgileri  10 Kg  25 Kg  50 Kg

Boyut / Kg. - Adet  Jut Çuval 
 

     
      
   

Hazelnut Kernels

Package Information 10 Kg  25 Kg  50 Kg

Size/Kg. - Quantity Jute Sack 
 

     
      
   

Sun Dried Apricot

Gün Kurusu

Ambalaj Bilgileri  300 Gr. 400 Gr. 600 Gr. 800 Gr. 5 Kg. 10 Kg. 12.5 Kg.
 
Boyut / Kg. - Adet  Jumbo   1 Numara / 60-80 Adet 2 Numara / 80-100 Adet 
   3 Numara / 100-120 Adet 4 Numara / 120-140 Adet 5 Numara / 140-160 Adet 
   6 Numara / 160-180 Adet 7 Numara / 180-200 Adet 8 Numara / 200-220 Adet 
   Endüstriyel 

     
      
   
Package Information 300 Gr. 400 Gr. 600 Gr. 800 Gr. 5 Kg. 10 Kg. 12.5 Kg.
 
Size/Kg. - Quantity Jumbo     Number  1 / 60-80 Units     Number  2 / 80-100 Units
   Number  3 / 100-120 Units   Number  4 / 120-140 Units     Number  5 / 140-160 Units 
   Number  6 / 160-180 Units     Number  7 / 180-200 Units    Number  8 / 200-220 Units
   Industrial 

     
      
   

Ambalaj Bilgileri  5 Kg  10 Kg
 
 

   
      
  



 Dökme 
Ürünler
Bulk products



İğde

Ambalaj Bilgileri  10 Kg. Jumbo Paket

Spindles

Package Information 10 Kg. Jumbo Pack

Ceviz

Kelebek    Mix    Pirinç

Kestane

Ambalaj Bilgileri  5 Kg. 10 Kg. 25 Kg. 50 Kg.

Chestnut

Package Information 5 Kg. 10 Kg. 25 Kg. 50 Kg.

Ambalaj Bilgileri  10 Kg. (Dökme)

Walnut

Butterfly Mix Brass

Package Information 10 Kg. (Bulk)

Keçiboynuzu

Ambalaj Bilgileri  15 Kg.

Carob

Package Information 15 Kg.

Boyut / Kg. - Adet  Jut Çuval 

Size/Kg. - Quantity Jute Sack 



Sertifikalar
Certificates
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Fama Gıda Ürün Pazarlama Ticaret Limited Şirketi 
Altıeylül Mah.Pamuklu Sok.no:16 Köşk - AYDIN / TÜRKİYE  

Tel:+90 256 461 10 02

Fama Gıda Ürün Pazarlama Ticaret Limited Şirketi 
Soğukkuyu Mah. Devlet Karayolu Kenarı No:73 

Köşk - AYDIN / TÜRKİYE

famagida famagida
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M E R K E Z Ü R E T İ M

www.famagida.com.tr    info@famagida.com.tr


